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INLEDNING

1 INLEDNING
1.1 Allmaéant

Denna bruksanvisning ar avsedd for den som
anvander Fri-Jado -Grills STG-modeller. Har be-
skrivs dess mojligheter, skotsel och tillbehor samt
ges standigt tips pa hur du kan se till att appara-
ten kan anvandas pa basta, sdkraste och mest
effektiva satt en lang tid.

¥  Lasinstruktionerna noggrant innan du
anvander din STG.

¥ Lat endast behorig och sakkunnig personal
skota STG:n.

¥ laktta alltid de sdkerhetsféreskrifter som
namns i denna bruksanvisning.

1.2 Beskrivning av processen

| Fri-Jado-Grills STG har manga kulinariska tekniker
forenats. Forutom att grilla kan man varma upp mat,
koka, steka, brassera, gratinera och helsteka.
Mojligheten finns att
kombinationer av processer I6pa helautomatiskt.
For att nd basta resultat foreslar viatt du foljer de

testade riktlinjernaibilaga 1. Grilltider och tempe-

ratur har faststallts pa sa vis att sma avvikelser
inte pdverkar slutresultatet negativt.

| handerna pad en yrkesman ar STG idealisk att
experimentera med. P4 sa vis kan du heltanpassa
STG till dina egna, personliga krav.

13 Beskrivning av produkten

1.3.1  Beskrivning av de olika delarna pa
din STG

VIK UT FLIKEN PA BRUKSANVISNINGENS
FRAMSIDA!

Kontrollera vilka bilder som galler din STG:

lata forinstallda

Bild Forklaring
1 grill STG5 eller STG7
B mandverpanel programmeringsbar
STG
C standardtillbehor
C1 fettldda med avtappningskran
C2 standard rotorsystem
for 5 spett eller korgar i STG5
for 7 spett eller korgar i STG7
2 justeringsbart gangjarn
() mandverpanel programmeringsbar
STG
B1 Tidsdisplay
B2 Indikator kokning
B3 Indikator varmhallning
B4 Indikator grillning
B5 PA-indikator
B6  PA/AV-knapp
B7 Rotorknapp
B8 Knapp varmhallning
B9 Knapp grillning
B10  Knapp kokning
B12  Huvudstrombrytare (tillval)
B13  Kontakt, hallare och temperatursensor
B15  Knapp sluttid
B16  NER-knapp
B17  Tidknapp
B18 Temperaturknapp
B19  UPP-knapp
B20  Knapp aktuell tid
B21  Knapp temperatursensor
B22  Summerknapp
B23  Programknappar 1-5
B24  Programindikatorer 1-5
B25 Indikator grill
B26  Indikator temperatursensor
B27  Temperaturdisplay
B28 Indikator °C/°F

3 fri-jado
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INLEDNING

1.3.2  Teknisk beskrivning

| STG:n anvands en kombination av direkt infra-
rédstrdlning och konvektionsvarme. Infraréd-
stralningen stéanger kottets porer och ger fin, brun
grillyta; konvektionsvarmen gor att kottet blir far-
digt. Ettintelligent ventilationssystem kompletterar
det hela. Sa ger din STG alltid ett perfekt resultat

Grillprocessen styrs pa férprogrammerat satt.
Installningarna kan férandras under hela proces-
sen.

For att kunna behalla den installda temperaturen
kopplas varmelementen och kvartslampan avoch

pa under loppet av grillningen. Kvartslampan pa
kundsidan brinner daremot hela tiden. Grillen drivs
av en underhallsfri motor med vaxelhus.

Flaktarna fordelar varmen jamnt och kyler samti-
digt grillens utsida. Eftersom varmelementen ar
placeradeiugnens tak, minimeras os och rokbild-
ning. Pa utsidan av innerrutorna finns ett varme-
reflekterande lager for att halla varmen inne i
STG:n.

Det ar mgjligt att din STG ar ihopbyggd med en
STG av samma storlek, eller med ett varmeskap
ur STW-serien, sa att de star ovanpa varandra
och ar forsedda med hjul.

Varje apparat maste skotas var for sig.

Ytterholjet ar tillverkat av rostfritt stal (RVS 304
en RVS 430). Anslutningssladden ar forsedd med
en CEE-form stickkontakt.

Typplattan med uppgifter som galler for din grill
befinner sig pa sidopanelen som finns bredvid
mandverpanelen.

1.4 S akerhet, hygien och garanti
1.4.1  Sdkerhet

| den har bruksanvisningen anvdnds foljande
varningsbilder:

Q Anger fara for kroppsskada eller om-
fattande materiella skador ominstruktion-

ernaibruksanvisningeninte féljs noggrant.

A Elektrisk spanning.
Risk for brannskador.

Pa apparaten finns foljande dekaler (se figur 1.1):
dessavarnar for ytor med hog temperatur. Fram-
for allt glasrutorna och ovansidan av apparaten
kan bli mycket varma.

Figur 1.1

laktta foljande sakerhetsvarningar da duanvander
STG:n:

¥ Innanduflyttarugnen, byt strommen genom
att ta ur stickkontakten ur vaggurtaget och
latapparaten svalnaidtminstone 10 minuter.

X Tom fettlddan innan du flyttar apparaten.

A Skjut in fettlddan helt och héllet i STG:n
efter tomning och dra at avtappnings-
kranen for att undvika skador pa glas-

rutan.

¥ Tryck pa enav sidorna, pa en plats ungefari
mitten av den totala hojden.

X Vidforflyttning, var extra forsiktig da du passerar
hdga kanter och trosklar.

¥ Pa grund av kortslutningsrisken lampas sig
STG:ninte for placering i regniga eller mycket
fuktiga utrymmen.

¥ P& grund av kortslutningsrisken far din STG
inte rengdras med vattenslang. Se kapitel 4
for rengoringsinstruktioner.

sv/7-2
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INLEDNING, INSTALLATION OCH FORSTAGANGSBRUK

¥  Stangav grillensrotorinnan spettellerandra
tillbehor byts ut.

¥ Mark att speciellt rutorna och apparatens
ovansida kan bli mycket varma under grillpro-
cessen.

M  RengOr apparaten regelbundet; det under-
lattar funktionen och férhindrar att brand
uppstar (6verhettning). Framfor allt ar det viktigt
att gorarent ventilationsgallret och flaktbladet
regelbundet.

XM  Tom fettladan regelbundet sa att den inte
svammar over.

Q Skjut in fettlddan helt och hallet i grillen
for att undvika skador pa rutan.

¥ Med tanke pd hygien, varmeisolering och ett
bra grepp bor grillvantarna hallas torra och
fettfria.

142 Hygien

En farsk produkts kvalitet dr alltid delvis beroende
av hygienen vid forvaring och behandling. Detta
galler i hog grad grillprodukter. | samband med
overforing av salmonellabakterier bor du se till, i
synnerhet vid kyckling- och kalkonprodukter, att
grillade produkterinte kommerikontakt medraa
produkter. Aven kontakt mellan grillade produkter
och hander eller redskap som har varit i kontakt
med ratt kott, bor undvikas till varje pris.

Om hander och/eller redskap har varit i kontakt
med ratt kott, maste dessa rengoras grundligt.

1.4.3  Allmanna villkor och garanti

Fri-Jado har lagt ner mycket moda pa kvaliteten
och garanterar din apparats funktionsduglighet.

Vid klagomal, 6nskemal, bristfalligheter samt for
att bestalla tillbehor, kan du vanda dig till din
leverantor.

2 INSTALLATION OCH
FORSTAGANGSBRUK

2.1 F 6rpackning och
transportf Greskrifter

STG:n ar forpackad i ett platsholje med stot-
dampande horn samt fram och bak skydd for
glaset. Utanpad detta befinner sig en kartong.
Ap-paraten star pa en trapall. Runt kartongen och
pallen finns tva forpackningsband.

Under transporten maste transportforeskrifterna
foljas.

For detta andamal finns foljande symboler pa kar-
tongen:

TT Pilarna anger vilken sida som ska vara

1 7

upp-.

Hall férpackningen torr.

% Anvand inga krokar da forpackningen

lyfts eller hissas.

! Omtaligt innehall; hanteras med forsik-
tighet.

STG:n kan transporteras i foérpackningen med
hjalp av en gaffeltruck eller en handtruck.

3 fri-jado
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INSTALLATION OCH FORSTAGANGSBRUK

2.2 Uppackning

[
\

kartongen, bor kartongen

raten placeras inomhus.

[ Omdet finns for lite utrymme
inomhus for att kunna lyfta av

avldagsnas utomhus innan appa-

Klipp bort transportskydden fran
rotorn, avlagsna
transportgummiskydden fran
bottenplatarna och ta bort allt
annat forpackningsmaterial ur
apparaten. Packa upp
standardtillbehoren.

Alla férpackningsmaterial som
anvands av Fri -Jado kan
atervinnas.

sv/7-4
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INSTALLATION OCH FORSTAGANGSBRUK

2.3 F 6rstag angsbruk

Hal for korgar eller Hal for korgar eller
kycklingspett bakplatar
STG7 STG5

Innan du borjaranvanda din nya STG ska ugnsu-
trymmet samt alla spett och tillbehor rengoras
ordentligt med sapvatten. Sapvattnet rinner ner i
fettlddan s att den maste tdmmas och rengodras
efterat. Skolj bort eventuella saprester.

c Skjut in fettldadan helt och héllet i STG:n
och dra at avtappningskranen for att
undvika skador pa rutan.

Hal for spett

Q STG:n ar forsedd med en CEE-form |
stickkontakt och maste anslutas till ratt

spanning.Vaggurtaget maste monteras Figur 2.2
av behorig elektriker. Se kapitel 6 (Teknis-
ka specifikationer), for elektrisk anslut- Lat den tomma STG:n sta pa i atminstone en halv-
ning. timme pa hogsta temperaturldget. Da blir den
genomhet och den metallukt som frigors forsta
X Placera bottenpldtarna i STG:n (se fig. 2.1). gangen kan forsvinna. Det gér till sa har pa de olika
modellerna:

X Sattistickkontakten i vaggurtaget.

¥ Vrid huvudstrombrytaren (B12) till '1'.

¥ Stall in ett grillprogram med foljande
installningar: tidslangd 45 minuter, temperatur

250 °C. Se paragraf 3.4.2.4 for mer
information.

24 Placering av grillen

)

Grillning fungerar som en enorm kundmagnet.
Den aromatiska doft som de grillade produkterna

Figur 2.1 sprider bara forstarker den effekten. Det ar darfor
viktigt att du placerar STG:n sa att kunderna kan

¥ Vid STG5: hdang in rotorn i grillen. folja grillprocessen.

M Placeraspetten pa rotorskivorna (se fig.2.2). Nedanstdende punkter ar av stor vikt vid place-
ringen:

X Denegna personalen maste ha tillrackligt med
utrymme for att kunna skota apparaten.

M Avstandet mellan manoversidan, kundsidan,
sidornaoch eventuellaglasrutoreller travaggar
maste vara minst 25 cm.

’ sv/7-5
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INSTALLATION OCH FORSTAGANGSBRUK, SKOTSEL OCH BRUK

¥ Hall undersidan och ventilationsdppningen
ovanpa STG:n fria fran foremal for att garan-
tera en obehindrad luftstrom.

¥ Setill att glasrutorna befinner sig utom rack-
hall fér barn under anvandandet. Vid bruk blir
rutorna mycket varma.

X Vid placering inomhus kan STG:n placeras
under en flakt om sa 6nskas.

X Omduvill placeradin STG utomhus, kontakta
forst din leverantor.

| vissa fall kan det forekomma att det bildas
kondens pa insidan av ytterrutan, till foljd av en
luftstrom. Detta inverkar inte pa grillprocessen och
beror pa att den dubbla rutan isolerar sa bra.

= Vid placering bor du dven ta hansyn till
atkomligheten, for eventuell underhalls-
och serviceverksamhet.

3 SKOTSEL OCH BRUK
3.1 Kryddning

Vid grillning bibehalls rdvarans grundsmak opti-
malt. Genom att smaksdtta med olika krydd-
blandningar och marinader far varje ravara sin
speciella karaktar. Ratt kryddblandning till ratt
rdvara har stor betydelse for ett lyckat slutresultat
(se bilaga 1).

Nagra tips vid kryddning:

X Anvand helst de speciella kyckling- och
kottkryddor som finns hos din Fri -Jado -Grill-
leverantor. Sarskilda kryddblandningar finns
for fagel, lammkott, flaskkott, storre kott-
stycken, vilt och fisk. Frdga din aterforsaljare.

X De produkter som ska grillas ska kryddas
torrt. Tank pa att kryddor drar ur kottsaften
ur rdvaran, sa krydda produkterna en halv till
hogst 1,5 timme fore grillningen.

¥ Tillsatt ingen olja eller fett under grillningen.

A Anvand helstfarska ravaror vid grillningen.
Tina djupfrysta varor innan de grillas.

X Kryddakyckling pd badein-och utsidan, helst
med vara speciella Fri-Jado-Grill-kryddor.

3"  Helakycklingar ska helst grillas p4 spett.
Pa sa satt oser kycklingarna varandra
med fett, vilket leder till en saftigare och
morare slutprodukt.

3.2 P &fylining av grillen

Vid pafyllning av grillen maste du se till att varorna
arjamntfordelade. Lat aldrig tomma spett, korgar,
kycklingkorgar och liknande hanga kvar under
grillningen. Det sl6sar energi och forsvarar rengo-
ringen.

3.2.1  Med spett

Grillen levereras med en uppsattning spett som
standardutrustning, sa att man kan grilla utan
spettklammor. Om du vill spetta kyckling eller
annan fagel, foljinstruktionerna nedan (se fig. 3.1):

Figur 3.1

M Stick spettets ena spets genom brdstkorgen
under vingen. Den andra spetsen sticks ge-
nomgumpen. Glominte att satta fast vingarna.

X Lamna lite avstand mellan kycklingarna sa
att de far fin farg pa alla sidor och blir jamnt
grillade.

M Hangspettenirotorsetet pd sd satt att kyck-
lingbrosten alltid ar vanda mot kunden under
grillningen.

sv/7-6
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SKOTSEL OCH BRUK

¥ Stick in den spetsade anden av spettet i ro-
torns darfor avsedda hal (se fig. 3.2). Stick in
den andra anden i de motsvarande halen pa
skivan mittemot.

Hal for korgar eller Hal for korgar eller
kycklingspett bakplatar

STG7 STG5

| Hal for spett

Figur 3.2

¥ For att fylla pa med fler spett gor du pa fol-
jande satt:

¥ Vrid huvudbrytaren till ‘1".

¥ Hall rotorknappen (B7) pa den program-
meringsbara apparaten intryckt for att starta
och stanna rotorn.

3.2.2  Med platar (extra tillbehor)

¥  Stick in piggarna pa pldtarna i de dartill
avsedda halen i rotorskivorna (se fig. 3.2).

¥ Var noga med att fordela varorna jamnt pa
platen, sa att de inte ramlar av under grill-
ningen.

3.2.3 Med korgar (extra tillbehor)

M Stickin korgarnas piggaride dartill avsedda
halen i rotorskivorna (se fig. 3.2).

M  Fordela korgarnajamnt éver grillen och se till
att inget kott sticker ut.

3.24  Med kalkonspett (extra tillbehor)
X Skruvafasten spettklamma pa kalkonspettet.

M Stick kalkonspettet genom kalkonen i dess
langdriktning.

X Satt fast den andra spettklamman och tryck
in bada klammorna i kalkonen.

X Satt baringsstycket pa kalkonspettet.
¥ Skruva at vingmuttrarna ordentligt.

X Tag ur rotorskivan med tillhérande axel.

X

Satt in kalkonspettet i grillen.
3.2.5 Med tva olika tillbehor

Om du vill anvénda tva olika tillbeh6r samtidigt
maste du anvanda ett tillbehor mindre an som ar
maximalt mojligt. Placera alltid tillbehorav samma
typ bredvid varandra.

Till exempel
For STG5:
2 spett + 2 korgar bredvid varandra.

For STG7:
3 spett + 3 korgar bredvid varandra.

@ Lat rotorsetet rotera minst ett varv efter
pafyllning, sa att du kan kontrollera att till-
behdren gar fritt frdn varandra i ugnsu-
trymmet.

Q Om du 6nskar mer information om de
olika tillbehoren, kontakta din aterfor-
saljare.

33 Grillningen

Grillningen ska alltid ske med stangda dorrar.
Undvik att 6ppna dorrarna mer an nodvandigt
under grillningen. Grillningen kan utan problem
foljas genom rutorna. Nar grillningen ar klar,
anvand garna grillvantar for att dppna dorrarna.

3 fri-jado
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SKOTSEL OCH BRUK

A Tom fettladan regelbundet sa attdeninte
svammar over. Ladan ar utrustad med

en avtappningskran for detta andamal.
Skjut in fettldadan helt och héllet i STG:n
efter tomning och dra at avtappnings-
kranen for att undvika skador pa rutan.

3.3.1  Temperaturinstallning

Den idealiska grillningstemperaturen for alla

sorters kott ligger pa 160 °C-190 °C.

3.3.2  Grilltider

Grilltiden ar beroende av ett antal faktorer:

X Rumstemperatur och drag runt grillen eller i
narheten av den.

X Starttemperaturenigrillutrymmet. Dennakan
variera. Med undantag for rostbiff ar forvarm-
ning inte nddvandig.

X Grilltemperatur.

X Produkternas starttemperatur.

X Typ av ravara: fet eller mager?

X Ravarans vikt och form; En tung och kom-
pakt ravara maste grillas langre an en lattare

och mindre kompakt produkt for att bli fardig.

X Dentotalamangden kott som grillas; Mer kott,
mer tid/ mindre kott, mindre tid.

X Egnao®nskemal: hurgenomstekt ska produk-
ten vara?

Grillainga djupfrystaravaror:lat dem forst
tina ordentligt.

For en fullstandig Oversikt, se bilaga 1.

3.4 Att man Ovrera STG:n

Nedanstdaende paragrafer beskriver hur de olika
styrsystemen fungerar. Bokstaver och siffrorinom
parentes hanvisar till de olika bilderna pa omslags-
fliken.

3.4.1  Den programmeringsbara STG:n
(sebild @ paflikeni
bruksanvisningen)

34.1.1 PROCESSER

Det programmeringsbara systemet goratt du kan
lagrafemton olika program. Vart och ettav dessa
program kan innehalla en eller flera av nedan-
stdende processer:

«  Kokning

«  Grillning

« Varmhallning

34.1.1.1  Kokning

Produkterna i grillen kokas under en viss tid vid
en viss temperatur.

34.1.1.2 Grillning

Produkterna i grillen grillas under en viss tid vid
en viss temperatur.

3.4.1.1.3 Varmhallning

Produkterna halls varma i obegransad tid vid en
sjalvvald temperatur och ar klara fér omedelbar
forsaljning. Efter viss tid kommer produkternas
kvalitet emellertid att minska.

3.4.1.2 PA- OCH AVSTANGNING

Pakoppling

¥ Vrid huvudstrombrytaren (B12) till ‘1"

Avstangning

¥ Vrid huvudstrombrytaren (B12) till ‘0’

sv/7-8
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SKOTSEL OCH BRUK

34.1.3 STANDBY-LAGE

I standby-laget gerindikatorlamporna (B2, B3 en
B4) och displayerna (B1 och B27) information om
programmet i arbetsminnet (om det finns nagot).
Indikatorlamporna anger vilka processer som
ingdr i programmet. Displayerna visar den forsta
processens installningar.

Om ingen process har definierats, lyser ingen av
indikationslamporna, visar temperaturdisplayen 0
och tiddisplayen visar aktuell tid.

3414 PROGRAMMERING

3.4.1.4.1 Tillvdgagangssatt

Ett program definieras av temperatur- och tidsin-
stallning da det galler kokning och grillning och
av temperaturinstallning da det galler varmhall-
ning.

¥ Nar du satter pad grillen star det 15 Pr pa
tidsdisplayen (B1) for att ange att
styrsystemet ar utrustat med 15 program.

¥ Valjprogramnummer genom att trycka pa en
av programknapparna (B23). Tillhérande
indikationslampa borjar lysa.

ETTTT

1x 1 2 3 4 5

2x 6 7 8 9 |10

3x 11 12 13 | 14 | 15

PROGRAM

¥ Tryck en gadng pa programknapparna (B23)
for att kora programnummer 1-5, tvd ganger
for programnummer 6-10 och tre ganger for
programnummer 11-15.

Exempel:
Tryck tva gédnger pa knapp 2 = progr. 7

¥ Hall knapparna UPP och NER (B19 och B16)
intrycktai 2 sek. Det programmeringsbara styr-
systemet dr nu i programmeringslage.
Tiddisplayen (B1) visar PROG i ett antal se-
kunder.

Kokning

¥ Tryck pa knappen for kokning (B10).

X Stall in tiden enligt beskrivningen vid
34.14.2.

¥ Stallintemperaturen enligt beskrivningen vid
34.14.2.

Grillning
M Tryck pa knappen for grillning (B9).

X Stall in tiden enligt beskrivningen vid
3.4.14.2.

¥ Stallintemperaturen enligt beskrivningen vid
3.4.1.4.2.

Varmhallning
X Tryck pa knappen for varmhallning (B8).

X Stallin temperaturen enligt beskrivningen vid
3.4.1.4.2.

Nar du har stallt in vardena for alla 6nskade pro-
cesser, tryck en gang till pa samma program-
knapp (B23) for att ga tillbaka till standby-laget.

Processerna kan programmeras i vilken ordning
som helst, men kommer alltid att utforas i den
ordning som angivits ovan.

Om tidenforkokning eller grillning star pa ‘0’, hop-
pas vederbdrande process Over.

Om temperaturen for varmhallning star pa ‘0’, hop-
pas varmhallningen 6ver.

3 fri-jado
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3.4.1.4.2 Installningar

Julangreknapparna hdllsintryckta, desto snabbare
andras installningen.

Tidsinstallning
¥ Hall tidknappen (B17) intryckt.

M Tryck pd knappen UPP (B19) eller NER (B16)
for att stalla in 6nskad tid.

KM Slapp tidknappen.

Tiden kan stallas in mellan kl. 00.00 och 05.59.
Temperaturinstallning

¥ Hall temperaturknappen (B18) intryckt.

¥ Tryck pd knappen UPP (B19)eller NER (B16)
for att stalla in 6nskad temperatur.

X Slapp temperaturknappen.
Om indikatorn °F lyser, anges temperatureni °F.
Om indikatorn °F ar slackt, anges temperaturen

i°C.

Temperaturen kan stallas in mellan 0 och 250 °C
eller mellan 32 och 482 °F.

Stalla in aktuell tid
Styrsystemet maste vara i standby-lage.

¥ Hall knappen for aktuell tid (B20) intryckt.

¥ Tryck pd knappen UPP (B19) eller NER (B16)
for att stalla in 6nskad tid.

K Slapp knappen for aktuell tid.

Installning av programmets sluttid
Se kapitel 3.4.2.11 for att gora detta.

Installning av extra summerton
Det ar majligt att stalla in en extra summerton.

¥ Hall summerknappen (B22) intryckt.

¥ Tryck pa knappen UPP (B19) eller NER (B16)
for att stalla in 6nskad alarmtid.

¥ Slapp summerknappen.
Summern ljuderitre minuter efterinstalld tid &r dver.

34.1.43 Ladda ett program

Du kan ladda ett tidigare definierat program. Det
programmeringsbara styrningssystemet maste
vara i standby-lage eller i programmeringslage,
eller utféra en varmhallningsprocess.

X Tryck paratt programknapp (B23) forattladda
onskat program. (Se kapitel 3.4.2.4.1 for ratt
procedur.) Grillen star nu i standby-lage.
Motsvarande programindikator (B24) borjar
lysa.

For att visa installningarna:

X Tryck pa knappen for kokning (B10) for att
visa installd tid och temperatur fér koknings-
processen.

M Tryck pd knappen for grillning (B9) for att visa
installd tid och temperatur for grillprocessen.

X Tryck pd knappen for varmhallning (B8) for
attvisainstalld temperatur for varmhallnings-
processen.

3415 STARTA ETT PROGRAM

Nar du har stallt in eller laddat ett program kan
det startas fran standby-laget.

X Tryck p& PA/AV-knappen (B6) for att starta
programmet i arbetsminnet. PA-indikatorn
borjar lysa.

34.1.6 INDIKATORER VID ANVANDNING

X Processindikatorerna (B2, B4 och B3) anger
vilka processer (kokning, grillning, varmhal-
Ining) som star pa tur att utféras. Nar en pro-
cess ar slutford, slocknar tillhérande indikator.

sv/7-10
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X Tidsdisplayen (B1) anger aterstdende pro-
gramtid, med andra ord summan av den
aterstdende koknings- och grilltiden.

¥  Temperaturdisplayen anger radande tempe-
raturiugnen vid temperaturer 6ver40 °Celler
125 °F. Vid lagre temperaturer anges ‘Prh’
(Preheating) somindikation pa att grillen haller
pa att varmas upp.

M Nar aterstdende programtid kommer ner till
‘0", slocknar processindikatorerna och PA-
indikatorn.

Nar en process har startat kan det program-
nummer som kors lasas av pa foljande satt:

¥ Tryck pa programknappen (B23) ovanfor vil-
ken det lyser en indikatorlampa.

Temperaturdisplayen (B27) anger programnumret
samtidigt som det star 15Pr pa tidsdisplayen (B1).
Nar du slapper tryckknappen slocknar displayerna.

3417 ATERGE TID OCH TEMPERATUR

3.4.1.7.1 Aterge installd tid och temperatur
Detdrmojligt att dterge installd tid och temperatur
for de olika processerna.

¥ Tryck pd knappen for 6nskad process (B8,
B9 eller B10). Displayen aterger nu de in-
stallda vardena for de utvalda processerna.

¥ Slapp knappen.

34.1.7.2  Aterge mitvirde temperatur-
sensor

Se kapitel 3.4.12. 2.

34.1.8 ANPASSNING AV AKTIVA
PROGRAM-INSTALLNINGAR

Under tiden som ett program utfors kan endast
den pagadende processens instadllningar dndras.
Detta galler dven for avbrutna program.
Andringarna har inget inflytande pd det program
som ursprungligen har lagrats.

3.4.1.8.1 Tidsinstallning
¥ Hall tidknappen (B17) intryckt.

M Tryck pd knappen UPP (B19) eller NER (B16)
for att anpassa tiden.

¥ Slapp tidknappen.

3.4.1.8.2 Temperaturinstallning
¥ Hall temperaturknappen (B18) intryckt.

X Tryck paknappen UPP (B19) eller NER (B16)
for att anpassa temperaturen.

M Slapp temperaturknappen.
3.4.1.9 AVBRYTA ETT PROGRAM
3.4.1.9.1 Avbryta det aktiva programmet

¥ Tryck pa rotorknappen (B7).
Varmeelementen och lampan pa manéversidan
slocknar; spettet slutar snurra. Processtiden slutar
att minska och PA-indikatorn (B5) borjar blinka.
3.4.1.9.2 Fortsatta ett avbrutet program

X Tryck pa rotorknappen (B7).

| koknings- och/eller grilllige lyser PA-indikatorn
hela tiden.

34.1.10 PROGRAMMET AVSLUTAS

Nar programtiden dr slut, ljuder summern och

grillen kopplar 6ver till varmhallningslage. Om tem-
peraturen for varmhallning star pa 0, kopplar gril-
len 6ver till standby-lage.

3.4.1.10.1 Stanga av summern

¥ Tryck pd summerknappen (B22).

3.4.1.10.2 Avsluta koknings- eller grilllage

¥ Satt koknings- eller grilltiden pa ‘0".

3 fri-jado
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Grillen kopplar 6ver till varmhallningsldage om tem-
peraturen fér varmhallningsprocessen ar hégre
an 0. Om den installda temperaturen star pa ‘0’,
kopplar grillen over till standby-lage.

3.4.1.10.3 Avsluta aktivt program och koppla
over till standby-lage

X Tryck pd PA/AV-knappen (B6).

STALLA IN SLUTTID FOR
PROGRAMMET

3.4.1.11

Det ar mojligt att ange en sluttid for programmet,
med andra ord hur dags produkterna maste vara
klara. Programmet bestammer starttiden i over-
ensstammelse med den installda koknings- och
grilltiden och 6nskad sluttid. Beroende pa install-
ningarna kopplar grillen 6ver till varmhallningslage
eller standby-lage vid den 6nskade sluttiden.

M Valj ett fordefinierat program.
(Se kapitel 3.4.2.4.1 for ratt procedur.)

X Hall knappen for sluttid (B15) intryckt.
¥ Tryck pa knappen UPP (B19) eller NER (B16)
forattstallain en tidpunkt senare an summan

av nuvarande tid och programtid.

¥ Slapp knappen for sluttid.

X

Tryck p& PA/AV-knappen (B6).

Det valda programmet befinner sig forst i vante-
lage. Programindikatorn (B23) och PA-indikatorn

(B5) lyser. Pa tidsdisplayen blinkar kolon mellan

timmar och minuter. Programmet startar automa-
tiskt nar skillnaden mellan den programmerade
sluttiden och summan av nuvarande tid och pro-

gramtiden blir ‘0’.

34.1.12  TEMPERATURSENSOR

3.4.1.12.1 Inledning
Den extra temperaturkannaren kan anvandas till

att mata karntemperaturen hos produkterna som
ska grillas.

For onskade varden, se tabellen under bilaga 1 i
den allmanna bruksanvisningen som foljde med
grillen.

3.4.1.12.2 Mata produkttemperaturen

A

Varmeelementen och lampan pa mandversidan
slocknar; spettet slutar snurra. Processtiden slutar
att minska och PA-indikatorn (B5) bérjar blinka.

Tryck pd rotorknappen (B7) for att stanna
drivmotorn.

¥ Dra ur temperatursensorn ur hallaren (B13).
% Oppna grillens dérr.

¥ Sticksensornsa djuptikottet att du nar mit-
ten for att vara saker pa matningen blir riktig.

X Tryck pd knappen (B21) for att aktivera temp-
eratursensorn. Indikatorlampan (B26) borjar
lysa.

Sa lange sensorn inte har matt klart produktens
temperatur kan du se hur temperaturen padispla-
yen (B27) 6kar och undertiden lyserindikatorlampan
(B26).

Efter ungefar 20 sek. slocknar lampan (B26) och
kopplar displayen (B27) over pa grillens inner-
temperatur igen. Om inget exakt varde angavs
inom 20 sek. kan du aktivera sensornigen genom
att trycka pa knappen (B21) igen.

A

¥ Stang dorren pa grillen.

Dra ur sensorn ur produkten. Placera
temperatursensorn i hallaren (B13).

¥ Tryck p& PA/AV-knappen (B6) for att starta
drivmotorn igen.

35 Urtagning ur grillen
Q Insidan av grillen och glasrutorna ar
mycket heta efter grillningen. Anvand alltid
grillvantar eller polygriptanger nar du tar
ut spetten eller andra tillbehor.

sv/7-12
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351  Med spett

GOr som visas (se fig. 3.3):

« 1T
%
yS

Figur 3.3

X  Taettfasttag ispettet.

X Lyft spettanden med handtaget nagot och
for spettet i spetsarnas riktning. Pa sa satt

lossnar spettet.

X Hall fast spettets andra ande ocksa och lyft
ur spettet ur grillen.

¥ Dra av de grillade produkterna fran spettet.

3,52 Med platar (extra tillbehor)
M Lyft platen ndgot i bdda dandar.

M Flytta platen ndgottill grillens hogra eller van-
stra sida. Pa sa satt frigors ena sidan av
platen.

X For den lossade sidan mot dig och lyft se-
dan platen ur grillen.

3.5.3  Med korgar/kycklingkorgar
(extra tillbehor)

Utfér samma handlingar som beskrivs vid 3.5.2.

@ Om du tillagat stora mangder antingen i
en korg, ar det tillradligt att ta ur nagra
produkter ur korgen innan du lyfter ur
den ur grillen.

3,54 Med kalkonspett (extra tillbehor)

X Lyft kalkonspettet i den dnde dar inlagg-
hallaren finns.

¥ For denna ande mot dig och lyft ur kalkon-
spettet ur grillen.

3.6 Arbetss att

Du arbetar mest effektivt om du alltid har ett antal
fulla spett eller tillbehor klara for beredning i
kylskapet. Pa sa satt slipper du raka ut for otre-
vliga dverraskningar ndr det blir stressigt.

4 RENGORING OCH UNDERHALL

For att din STG ska ge dig storsta utbyte, bade
saljmassigt och hygieniskt, ar det viktigt att du haller
dig till en fast rutin for den dagliga reng6-ringen.

A Dra ur stickkontakten ur vaggurtaget.

4.1 Dagligt underh all

Din Fri-Jado -Grill ar enklast att gora ren direkt efter
det du anvant den. Rengdringen underlattas om
grillen fortfarande ar ljummen; rengoéringsmedlet
far da basta verkan pa fett och grillrester. For
optimal rengdring rekommenderas att du anvan-
der ‘Fri-Jado Cl ean’.

‘Fri-Jado Cl ean’ kan orsaka irritation om
du har d6mtalig hud. Anvand alltid gummi-
handskar vid rengoring.

Ugnsutrymmet

Rotorn och bottenplatarna kan enkelt lyftas ur gril-
len utan redskap. Placera dessa i en rymlig diskho
med varmt vatten och lampligt rengéringsmedel.
Lat delarnaliggai blét under natten och diska dem
nastadag. Tom fettladan med hjélp avavtappnings-
kranen som sitter frampa fettlddan. Forst Oppnar
du fettlddan lite, later fettet rinna ut och rengér den
sedan med ‘Fri-Jado Clean’ eller hett vatten och
lampligt rengoringsmedel.

3 fri-jado
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A Skjut in fettlddan helt och hallet efterat
och dra at avtappningskranen for att
undvika skador pa rutan.

Grillens insida kan rengoras pa samma satt. Torka
av insidan pa grillen med en trasa efter reng6-rin-
gen. Se till att inga rester av rengoringsmedel blir
kvari STG:n.

Utsidan

Apparatens utsida kan goras ren med lite hett
vatten, rengoringsmedel och en mjuk borste eller
svamp. Vi avrader fran att anvanda stalull efter-
som den gor reporiytan dar smuts fastnar. Torka
av utsidan med en trasa efter rengdringen.

A Fuktielsystemetkan leda till kortslutning.
Se darfor till att det aldrig rinner ner vat-
ten genom ventilationshadlen pa STG:ns
ovansida. Apparaten far aldrig rengoras

med vattenslang.

3> Genom att tdcka bottenplatarna med
aluminiumfolie kan du minska rengo-
ringstiden.

Mandverpanelen farendast rengdras med en fuktig
trasa. Glasrutorna rengo6rs med ‘Fri-Jado Clean’
ellervarmt sapvatten. Lat garnaddrrarna sta 6ppna
under natten. Nar grillen anvands rekommenderar
vi att du haller produkterna under uppsikt. Torka
regelbundet av glasrutorna med en fuktig trasa.

Rutorna ar lattast att komma at om man 6ppnar

deninre dorren efter det att man 6ppnat den yttre
dorren. Denna halls fast med magneter pa den

yttre dorren.

= Behandla utsidan av innerrutan med ett
milt rengdringsmedel med tanke pa det
reflekterande lagret som finns dar.

4.2 Regelbundet

A Ta ur stickkontakten ur vaggurtaget.

Kvartslampor

| din Fri-Jado-Grills tak finns kvartslampor for
belysning och uppvarmning. Dessa ska kontrol-
leras varje vecka. Om de behdver rengéras gors
detta endast med en trasa och T-sprit. Lat alltid
lamp-orna svalna innan de rengors.

A Ta aldrig i kvartslamporna med bara
handerna.

Ventilationsgaller, flaktplat och flaktblad

STG7:

Ventilationsgallret, flaktplaten och flaktbladen
overst i din STG maste rengdras minst en gang
per kvartal. Om det inte sker regelbundet férlangs
grilltiden och uppstar risk for overhettning.
Ventilationsgallret kan tas bort efter att de tva
muttrarna har lossats (se fig. 4.1). Ovanfor gallret
finns en flaktpldt och bakom den tva flaktblad.
Flaktplaten kan tas bort genom att vingmuttern
skruvas loss och platen lyfts upp fran sina upp-
hangningsstift.

STG7

Figur 4.1

STG5:

Ventilationsgallret och flaktbladet 6verst i grillen
maste rengoras var tredje vecka. Om detta ej sker
regelbundet, forlangs grilltiden och uppstar risk
for dverhettning. Ventilationsgallret kan tas bort
genom att de tvd muttrarna skruvas bort (se fig.
4.2). Bakom gallret finns flaktbladet.

sv/7-14
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STG5
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Figur 4.2

Flaktblad

Flaktbladet kan tas bort. Lossa vingmuttern
medsols (vansterganga). Se vid montering till att
den raka delen i flaktbladets hal faller precis over
flaktens axel.

5 FELSOKNING OCH SERVICE -
TILLVAGAGANGSSATT

Om ett fel skulle uppsta, kan du sjdlv kontrollera
nedanstdaende punkter innan du tar kontakt med

servicefirman eller leverantoren:

¥ Fungerar stromtillforseln som den ska
(sakringar och jordfelsbrytare i elskapet)?

% Ardet elektroniska systemet ratt installt?

¥ Arprogrammet ratt installt?

¥ Stdr manoOverbrytarna i ratt lage?

A Om sladden ar trasig, ta genast kontakt
med servicetjansten/leverantoren.

Sladden maste direkt bytas ut med tanke
pa brandrisken.

Nedanstdende fel kan du sjélv avhjalpa:

Fel: Kvartslampan ar trasig.
Atgérd: Byt ut kvartslampan
(se fig. 5.1).
/
/ /
/ /
@wq[] O O n N n n O (‘__ﬁg b
D
Figur 5.1

A Dra ur kontakten ur vaggurtaget.

Ta inte i nya lampor med bara hdanderna! Fuktig-
heten pa dina hander kan minska kvartsrorets livs-
langd. Fukt kan tas bort med T-sprit om lampan
har svalnat. Anvand en ren trasa eller papper-
snasdukar for att halla i kvartslampan:

X Tabort porslinskaporna fran kvartsroret.

¥ Ta bort skruvarna som haller lampan och ta
bort det trasiga roret.

X Kapa av det nya kvartsrorets bagge metall-
band sa att de passar i kvartsrorshallaren
(samma langd som den gamla lampan).

¥ Placera det nya kvartsroret med den vitfar-
gade delen uppat. Hall under tiden fast me-
tallbanden for att undvika skador pa lampan.

¥ Skruva fast porslinskaporna.

Fel: Flakten bullrar.
Atgird: Rengér ventilationsgallret,
flaktplaten och flaktbladen.

Om flakten bullrar, kan det bero pa att flaktplaten
och/eller flaktbladen ar smutsiga. Rengor venti-
lationsgallret, flaktplaten och flaktbladen enligt
beskrivningen vid punkt 4.2.

3 fri-jado

sv/7-15



FELSOKNING OCH SERVICE - TILLVAGAGANGSSATT

Fel: Dorren hanger snett.
Atgard: Justera dorren.

Sefig.5.2

Detta fel kan du bara avhjdlpa sjalv pa modell
STGS. Till denna modell levereras en sexkant-
snyckel som du kan anvanda for att justera
rotorskivan (se fig. 5.3). Det gar till s har:

A
J O

Figur 5.2

¥  Stdng dorren och ta bort sidopanelen pa
gangjarnssidan.

¥ Stod dorrens undersida och lossa bada mut-
trarna (A) pa Oversta gangjarnsplattan pa
insidan ett halvt varv.

M Fordorrenirattlage sa att dorrens undersida,
i stangt lage, befinner sig parallellt med fron-
tens underkant.

M Lossa justeringsskruvens mutter (B).

¥  Dra at justeringsskruven (C) at hoger for att
fixera dorrens lage.

¥ Draat muttern.
¥  Draat bada muttrarna pa gangjarnsplattan.
¥ Kontrollera dorrens lage.

M Satt tillbaka sidopanelen.

Figur 5.3

X Lossa med sexkantsnyckeln de bada stall-
skruvarnaistallkragen pa hograeller vanstra
sidan ett varv (vrid motsols).

X Rikta rotorskivorna med hjalp av ett spett.

X Skruvafaststallskruvarna pa hograochvanstra
sidan.

Vid 6vriga fel kan du alltid vanda dig till din Fri-Jado
leverantor.

Fel: Rotorskivorna sitter 16st eller
spetten sitter snett.

Atgérd: Justera rotorskivorna.

sv/7-16
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6 TEKNISKA SPECIFIKATIONER
OCH STANDARDTILLBEHOR

De tekniska specifikationerna for olika modeller i
Fri-Jado -Grills STG-serie framgar av nedansta-
ende tabell.

Modell STG5 STG7
matt
¥ bredd 825 mm 985 mm
¥ djup 650 mm 850 mm
¥ hojd 860 mm 1015 mm
¥ brutto vikt 139 kg 207 kg
X netto vikt 122 kg 181 kg
el spec. *
¥ spanning 3N~50...60 Hz 3N~50...60 Hz
400/230V 400/230V

¥ anslutningseffekt 6,1 kW 9,5 kW
¥ max. mdrkstrom

forbrukning 9A 14,5 A
¥ stickkontakt CEE-form 16 A CEE-form 16 A
¥ sladdlangd ca.3.00m ca.3.00m
bullerniva
(vid arbetsplatsen) < 70dB(A) < 70dB(A)

standardtillbehor bruksanvisning bruksanvisning

sexkantsnyckel

1 standard rotor 1 standard rotor

5 dubbelspett 7 dubbelspett
n  effektiv spettlangd 45 cm 60 cm
¥ kapacitet 25 kg 42 kg

* Dessa uppgifter kan variera per land.
De uppgifter som galler for din STG star pa
typplattan.

7 OVRIGA TILLBEHOR
Till modellerna i Fri-Jado -Grills STG-serie som
behandlas i denna bruksanvisning kan féljande

tillbehor levereras:

X dubbelspett

¥ kottkorgar

X kycklingkorgar
M kalkonspett

¥ platar

Foljande valmojligheter finns:
¥ Hjulforsett stativ

X Dubbelt roterande rotorsystem

M Speciellt for att grilla kycklingar pa mer @n
1,5 kg finns det rotorskivor med 4 spett till
STGS5.

8 AVLAGSNANDE

Nar det ar dags att byta ut din STG efter manga
ars troget bruk, vill din Fri -Jado | everantor garna
ge dig rad. Vi hjalper ocksa garna till med att
avldagsna din begagnade STG.

Man bor se till att alla material behandlas enligt
de miljoforeskrifter som galler pa platsen for
tillfallet.

3 fri-jado
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BILAGA 1

Bilaga 1

Riktlinjer for grilltider, temperaturinstallning och kryddning

Kott Arbetssatt Kryddor

¥ kyckling sdtts pa spett kryddas torrt pa in- och utsidan

¥ vingar pa spett eller i korgar (vand da och da) kryddas torrt eller marineras

¥ kycklingklubbor pa spett eller i korgar (vand da och da) kryddas torrt eller marineras

¥ kycklingben pa spett eller i korgar (véand da och da) kryddas torrt eller marineras

¥ anka i korg (fylld) (6ses da och da) salt och peppar eller special-
kryddor, olika fyllningar

®  kalkon kalkonspett (6ses da och da) salt och peppar eller special-
kryddor, olika fyllningar

X revbensspjall farskt marineras eller roteras, diverse smaker

¥ rostbiff medium kryddas torrt

¥ kottfars i korgar eller pa platar blanda i kryddorna helt

% rullstek i korgar kryddas torrt, marineras eller fylls

% hel skinka kalkonspett (6ses da och da) kryddas torrt, speciell kryddnejlika

¥ flaskkorv forkokt paprikapulver

¥ lammlar kalkonspett eller korg kryddas torrt eller marineras

X spadgris kalkonspett kryddas torrt eller marineras

Kott Vikt (kg) Grilltid (minuter) Grilltemperatur Karntemperatur

Kyckling 0,8-1,5 70-90 180 °C 82 °C

Vingar 0,1-0,2 20-30 250 °C 82 °C

Kyckling-klubba 0,1-0,3 25-30 250 °C 82 °C

Ben 0,2-04 35-45 180 °C 82 °C

Anka 1,2-1,6 70-90 180 °C 82 °C

Kalkon 2,5-4,5 80-100 180 °C 82 °C

Revbens-spjall 0,8-1,0 30-45 180 °C 65 °C

Rostbiff1,5 - 2,0 45-55 180 °C 40 °C

Kottfars 1,0-1,2 40-50 180 °C 75 °C

Rullstek 2,0-2,5 40-55 180 °C 65 °C

Hel skinka 3-4 100-120 180 °C 65 °C

Flaskkorv 0,5-1,0 40-50 220 °C 75 °C

Lammlar 1,8-25 60-70 180 °C 65 °C

Spadgris 8,0-10 100-120 160 °C 70 °C
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Bouwjaar

Year of manufacture
Baujahr

Année de fabrication
Ano de fabricacion
Byggear
Byggnadsar

Anno di costruzione

Fri-Jado

Uw Fri-Jado | everancier
Your Fri-Jado supplier

Ihr Fri-Jado Fachhéndler
Votre revendeur Fri- Jado

Su suministrador de Fri- Jado
Fri-Jado-leverandgren

Fri-Jado | everantor

Il vostro fornitore Fri-jado

: . Fri-Jado BV = Oude Kerkstraat 2 = 4878 AA Etten-Leur  The Netherlands = Tel. +31 76 50 85 400 = Fax.+317650 85 444
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